
 menu À LA CARTE

BENT U ALLERGISCH OF INTOLERANT AAN BEPAALDE INGREDIËNTEN, MELD HET ONS. WIJ
HELPEN U GRAAG. AFHANKELIJK VAN DE OMSTANDIGHEDEN KAN DE SAMENSTELLING VAN DE

GERECHTEN VARIËREN.



V OO RG E R E C H T E N

EEND (€ 21,00) 
Gerookte eend — appeltjes — zuurdesem — botersla — oude balsamico

ASPERGESVELOUTÉ (€ 21,00) 
Grijze garnalen — bieslook — huisgemaakte brioche

ARTISANALE GARNAALKROKETTEN (€ 21,00) 
Tomatenslaatje — rouille mayonaise — crumble — grijze garnalen

KAASKROKETTEN MET OUD BRUGSE KAAS (€ 18,00)
Tomatenslaatje — citroen mayonaise — crumble — parmezaanse
kaas 
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HOO F D G E R E C H T E N

DORADE (€ 36,00) 
Fideuà — verse erwten — aioli — tomatencompote

OSSO BUCO (€ 36,00) 
Zuiderse groenten — risotto alla Milanese

ANGUS BEEF RUMP FILET (USA) (€ 33,00) 
Krokant slaatje — verse frietjes — saus: béarnaise-peper-champignonsaus 

PREMIUM ENTRECÔTE (€36,00) 
Krokant slaatje — verse frietjes — saus: béarnaise-peper-champignonsaus
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D E S S E R T S

CHOCOLADETAARTJE (€ 15,00) 
Ganache — rauwe cacao — sablé

MOELLEUX (€ 15,00)  
Donkere chocolade — vanille-ijs

TIRAMISU (€ 15,00) 
Amaretto — savoiardi — mascarpone

DAME BLANCHE (€ 13,00) 
Callebaut chocoladesaus — bourbon vanille-ijs — boterwafel
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IF YOU ARE ALLERGIC OR INTOLERANT TO CERTAIN INGREDIENTS, LET US KNOW. WE WILL BE
HAPPY TO HELP YOU. DEPENDING ON CIRCUMSTANCES, THE COMPOSITION OF DISHES MAY VARY.

 menu À LACARTE



S T A R T E R S

DUCK (€ 21,00) 
Smoked duck — apple — sourdough — butter lettuce — aged balsamic

ASPARAGUS VELOUTÉ (€ 21,00) 
Grey shrimps — chives — homemade brioche

ARTISANAL SHRIMP CROQUETTES (€ 21,00) 
Tomato salad — rouille mayonnaise — crumble — grey shrimps

CHEESE CROQUETTES WITH OLD BRUGES CHEESE (€ 18,00)
Tomato salad — lemon mayonnaise — crumble — parmesan cheese 
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M A I N  D I S H E S

ANGUS BEEF RUMP FILLET (USA) (€ 33,00) 
Crispy salad — fresh fries — sauce: béarnaise-pepper-mushroom

PREMIUM ENTRECÔTE (€ 36,00) 
Crispy salad — fresh fries — sauce : béarnaise-pepper-mushroom

SEA BREAM (€ 36,00) 
Fideuà — fresh peas — aioli — tomato compote

OSSO BUCO (€ 36,00) 
Mediterranean vegetables — risotto alla Milanese
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D E S S E R T S

CHOCOLATE TARTLET (€ 15,00) 
Ganache — raw cacao — sablé

TIRAMISU (€ 15,00) 
Amaretto — savoiardi — mascarpone

MOELLEUX (€ 15,00) 
Dark chocolate — vanilla ice cream

DAME BLANCHE (€ 13,00) 
Callebaut chocolate sauce — bourbon vanilla ice cream — butter waffle
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