A LA CARTE

BENT U ALLERGISCH OF INTOLERANT AAN BEPAALDE INGREDIENTEN, MELDT HET ONS WIJ
HELPEN U HIER GRAAG. AFHANKELIJK VAN DE OMSTANDIGHEDEN KAN DE SAMENSTELLING VAN
DE GERECHTEN VARIEREN.



DEN
BERG

A LA CARTE

VOORGERECHTEN

KAASKROKETTEN MET OUD BRUGSE KAAS (€18,00)
Tomatenslaatje - Citroenmayo - Crumble - Parmezaanse kaas

ARTISANALE GARNAALKROKETTEN (€21,00)
Tomatenslaatje - Rouille mayo - Crumble - Grijze garnalen

WILDE PADDENSTOELEN (€21,00)
Peterselie - Gepocheerd eitje - Parmezaanschuim

BISQUE VAN GRIJZE GARNALEN (€21,00)
Briochetoast - Rouille - Knolselder



DEN
BERG

A LA CARTE

HOOFDGERECHTEN

ANGUS BEEF RUMP FILET (USA) (€33,00)
Krokantslaatje — Verse frietjes — Saus: Béarnaise-Peper-Champignon

PREMIUM ENTRECOTE (€ 36,00)
Krokantslaatje — Verse frietjes — Saus: Béarnaise-Peper-Champignon

FAZANT BRABANCONNE (€36,00)
Witloof - Aardappelsoezen - Kweepeer - Fine Champagne

SNOEKBAARS (€36,00)
Groene kool - Pancetta - Zandwortel - Aardappelcremeux



DEN
BERG

A LA CARTE

DESSERTS

DAME BLANCHE (€13,00)
Callebaut-chocoladesaus — Bourbon vanille-ijs — Brownie — Boterwafel

MOELLEUX CHOCOLAT (€15,00)
Vanille-ijs

CREME BRULEE (€15,00)
Kardemom - Verveine - Mandarijn

IRISH COFFEE 2.0 (€15,00)
Roomijs - Biscuit - Whiskeysiroop

MILLEFEUILLE (€ 15,00)
Vanille - Framboos



A LA CARTE

IF YOU ARE ALLERGIC OR INTOLERANT TO CERTAIN INGREDIENTS, LET US KNOW, WE WILL BE
HAPPY TO HELP YOU. DEPENDING ON CIRCUMSTANCES, THE COMPOSITION OF DISHES MAY VARY.



DEN
BERG

A LA CARTE

STARTERS

CHEESE CROQUETTES WITH OLD BRUGES CHEESE (€18,00)
Tomato salad - Lemon mayo - Crumble - Parmesan cheese

ARTISANAL SHRIMP CROQUETTES (€21,00)
Tomato salad - Rouille mayo - Crumble - Grey shrimps

WILD MUSHROOMS (€21,00)
Parsley — Poached egg — Parmesan foam

GREY SHRIMP BISQUE (€21,00)
Brioche toast — Rouille — Celeriac



DEN
BERG

A LA CARTE

MAIN DISHES

ANGUS BEEF RUMP FILLET (USA) (€33,00)
Crispy salad - Fresh fries - Sauce : Béarnaise/Pepper/Mushroom

PREMIUM ENTRECOTE ( €36,00)
Crispy salad - Fresh fries - Sauce : Béarnaise/Pepper/Mushroom

BRABANCONNE-STYLE PHEASANT (€36,00)
Belgian endive — Pommes dauphine — Quince — Fine Champagne sauce

ZANDER (€36,00)
Savoy cabbage - Pancetta - Yellow carrot - Potato cream



DEN
BERG

A LA CARTE

DESSERTS

DAME BLANCHE (€13,00)
Callebaut chocolate sauce - Bourbon vanilla ice cream - Brownie
Butter Waffle

MOELLEUX CHOCOLAT (€15,00)
Vanilla ice cream

CREME BRULEE (€15,00)
Cardamom - Lemon verbena - Mandarin

IRISH COFFEE 2.0 (€15,00)
Ice cream — Sponge cake — Whiskey syrup

MILLEFEUILLE (€15,00)
Vanilla - Raspberry



A LA CARTE

SI VOUS ETES ALLERGIQUE OU INTOLERANT A CERTAINS INGREDIENTS, N'HESITEZ PAS A
NOUS LE FAIRE SAVOIR, NOUS NOUS FERONS UN PLAISIR DE VOUS AIDER. SELON LES
CIRCONSTANCES, LA COMPOSITION DES PLATS PEUT VARIER.



DEN
BERG

A LA CARTE

LES ENTREES

CROQUETTES DE FROMAGE AU VIEUX BRUGES (€18,00)
Salade de tomates - Mayonnaise au citron - Crumble - Parmesan

CROQUETTES DE CREVETTES ARTISANALES (€21,00)
Salade de tomates - Mayonnaise rouille - Crumble - Crevettes grises

CHAMPIGNONS SAUVAGES (€21,00)
Persil — (Buf poché — Mousse au parmesan

BISQUE DE CREVETTES GRISES (€21,00)
Toast brioché - Rouille - Céleri-rave



DEN
BERG

A LA CARTE

LES PLATS PRINCIPAUX

ANGUS BEEF RUMP FILLET (USA) (€31,00)
Salade croquante - Frites fraiches - Sauce : Béarnaise/Poivre/Champignon

PREMIUM ENTRECOTE ( € 36,00)

Salade croquante - Frites fraiches - Sauce : Béarnaise/Poivre/Champignon

FAISAN A LA BRABANCONNE (€ 36,00)
Chicorée belge — Pommes dauphine — Coing — Sauce Fine Champagne

SANDRE (€36,00)
Chou vert - Pancetta - Carotte jaune - Cremeux de pommes de terre



DEN
BERG

A LA CARTE

LES DESSERTS

DAME BLANCHE (€ 13,00)

Sauce au chocolat Callebaut - Glace a la vanille Bourbon - Brownie -
Gaufre au beurre

MOELLEUX CHOCOLAT (€15,00)
Glace a la vanille

CREME BRULEE (€15,00)
Cardamome - Verveine citronnée - Mandarine

IRISH COFFEE 2.0 (€15,00)
Glace a la creme fraiche — Biscuit génoise — Sirop au whisky

MILLEFEUILLE (€15,00)
Vanille - Framboise



